
LIVE

CuCiNA

HAMBURGER 
( T U T T I  C O N  P A T A T I N E )

“BROOKLYN BURGER”	 10
HAMBURGER DA 200 GR, AVOCADO IN CREMA, 
CIPOLLA FRITTA, BACON, LATTUGA, POMODORI, 
CHEDDAR

“LIVE”	 10
HAMBURGER DA 200 GR, CREMA DI ZOLA, 
BACON, CIPOLLA CARAMELLATA, POMODORI,  
PEPERONI, MOZZARELLA

“CABARET”	 10
HAMBURGER, CREMA DI AVOCADO, FRITTATINA, 
POMODORI AL TABASCO, SCAMORZA AFFUMICATA, 
MAIONESE

“CROSSROAD”	 8
CODE DI GAMBERI FRITTE, LATTUGA,  
POMODORI AL TABASCO, SCAMORZA  
AFFUMICATA, SALSA LIME

“PINO DEI PALAZZI”	 8
MOZZARELLA, SPIANATA CALABRA, ‘NDUJA, 
CIPOLLA CARAMELLATA, POMODORI, RUCOLA

“ITALIANO”	 7
CRUDO, POMODORI, MOZZARELLA, PESTO

“VEGGIELIVE”	 8
MOZZARELLA, MELANZANE FRITTE,  
POMODORI CONDITI, PESTO, MANDORLE  
TOSTATE E PISTACCHI 

M
EN

U
PANINI

CARPACCIO ALLA CIPRIANI	 10 
DI MANZO IN SALSA
SALMONE MARINATO CON FINOCCHI,	 12 
RIBES, AGRUMI, PANNA ACIDA
TOAST DI MELANZANA ALLA PARMIGIANA	 8
TAGLIERE MISTO SALUMI E FORMAGGI
PICCOLO 12   -   GRANDE 22

PACCHERI AL RAGÚ DI COSTINE	 13  
ALLA NAPOLETANA
SPAGHETTI ALLA CHITARRA	 12  
‘NDUJA E BURRATA
RAVIOLI CACIO E PEPE	 14 
CON GAMBERI E BISQUE
CANNELLONE DI CRESPELLA	 12  
ERBETTE, RICOTTA E NOCI
GNOCCHI VIOLA GRATINATI  
CON SALSA MORNAY	 10

RISO AL SALTO	 15  
CON OSSOBUCO ALLA MILANESE 

GALLETTO ARROSTO AL MOJITO,	 14 
PATATE E RISO BASMATI
COSTATA AL CHIMICHURRI 500GR	 20 
CON PATATE
UOVA IN PURGATORIO	 12  
CON CIME DI RAPA SALTATE
FRITTO MISTO	 14  
(CALAMARI, GAMBERI, ALICI)

PATATINE FRITTE	 4
VERDURE AL FORNO	 4
PATATE AL FORNO	 4



LECLASSICHE
MARGHERITA	 6                  
Pomodoro, fior di latte, basilico.

NAPOLI	 7 
Pomodoro, fior di latte, acciughe, origano.        

PUGLIESE	 7 
Pomodoro, fior di latte, cipolla bianca. 

4 STAGIONI	 8 
Pomodoro, fior di latte, prosciutto cotto,  
funghi, carciofi.

4 FORMAGGI	 8 
Fior di latte, gorgonzola, brie, pecorino,  
grana, salvia.

TONNO & CIPOLLA	 8 
Pomodoro, fior di latte, cipolla bianca,  
tonno, origano.

FUEGO	 9 
Pomodoro, mozzarella, salame piccante,  
salsa di peperoncino, ‘nduja.

VEGETARIANA	 10 
Pomodoro, fior di latte, melanzane,  
zucchine, peperoni, friarielli,  
cipolla rossa di Tropea.

SICILIANA	 8 
Pomodoro, acciughe, capperi, olive,  
origano, basilico.

QUEEN	 10 
Pomodoro, bufala, pomodorini, basilico.

FRUTTI DI MARE	 12 
Pomodoro, polpo, gamberi, cozze, seppia.

LESPECIALI
1904: 4 SPICCHI DI PURO GUSTO	 12 
Prosciutto cotto, funghi, carciofi 
Crudo, rucola, grana a scaglie 
Polpo, olive taggiasche 
Acciughe, capperi.

FRATELLANZA E PACE	 12 
Pomodoro, burrata, prosciutto crudo,  
rucola, gamberi marinati, sale al limone. 

ABBRACCIAMOCI	 12 
Pomodori San Marzano, fior di latte  
pugliese, pancetta piacentina, zola  
brianzolo, carciofi sardi, cipolla rossa  
di Tropea, capperi di Pantelleria.

AMALFI	 10 
Fior di latte, salame piccante, ricotta,  
pomodorini, menta, limone,  
scamorza affumicata.

TROPEA CIRCOLONE	 12 
Pomodoro, pomodorini, bufala, ‘nduja,  
cipolle di Tropea, spianata calabra,  
pistilli al peperoncino, aceto balsamico.

CACIO E PEPE	 10 
Fior di latte, carciofi, guanciale croccante,  
crema di cacio e pepe, fiori di zucca,  
macinata di pepe.

PEOPLE	 10 
Pomodoro, fior di latte, prosciutto cotto,  
funghi, carciofi, peperoni in agrodolce,  
acciughe, olive.

SALSICCIA & FRIARIELLI	 10 
Fior di latte, salsiccia punta di coltello,  
friarielli saltati.

“IL ROSMARINO  
NON CAPISCE L’INVERNO”	 10 
Bufala, limone di Sorrento, cipolla rossa,  
rosmarino fritto, lardo.

JACK LA CLASS	 10 
Pomodoro, fior di latte, calamari fritti,  
peperoni grill, peperoncino.

PiZZEriA

LIVE



CaNtiNa
VINI ROSSI
BARBERA D’ALBA DOC Lodali - (Piemonte)	 5 	 22
NEBBIOLO D’ALBA DOC Lodali - (Piemonte)		  30
“ROCCHE DEI 7 FRATELLI” 		  48 
BARBARESCO DOCG - Lodali - (Piemonte)		
RUCHÈ DI CASTAGNOLE 		  28 
MONFERRATO DOCG - Poggio Ridente - (Piemonte)		
“LA BRUGHERA” BONARDA 	 5 	 20 
OLTREPÒ PAVESE DOC Giorgi - (Lombardia)

AMARONE DELLA VALPOLICELLA		
52CLASSICO DOCG Tommasi - (Veneto)

“ARELE” DELLE VENEZIE Tommasi - (Veneto)	 	 28
“TERRE DI SAN LEONARDO”		  30 
Tenuta San Leonardo (Trentino)		
PINOT NERO ALTO ADIGE DOC		  28 
Kurtatsch - (Alto Adige)

CABERNET SAUVIGNON		  18  
FRIULI GRAVE DOC - Villa Chiopris - (Friuli)		
BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG		  38 
Poggio Landi  -  (Toscana)		   
“LE DUE ARBIE” CHIANTI SUPERIORE DOCG		  22 
Dievole - (Toscana)		
“TERRE MORE” CABERNET MAREMMA DOC		  22 
Frescobaldi - (Toscana)		
“RURIS” Fattoria Colsanto - (Umbria)		   22
MONTEPULCIANO D’ABRUZZO DOC	 5	 18 
Borgo Thaulero  -  (Abruzzo)	
“IL PUMO” NEGROAMARO DEL SALENTO	 5	 20 
San Marzano  -  (Puglia)	
“BAYAMORE” SICILIA DOC Firriato - (Sicilia)	 5	 24
“QUATER VITIS” Firriato - (Sicilia)		  34
“CAVANERA” Firriato - (Sicilia)		  37

VINI BIANCHI
CHARDONNAY LANGHE DOC	 5	 22  
Lodali - (Piemonte)	
ROERO ARNEIS DOCG Lodali - (Piemonte)		  22
“DONNA COSTANZA” 		  18 
LANGHE FAVORITA DOC Malabaila - (Piemonte)		
“IL BANDITO” RIESLING		  23  
OLTREPÒ PAVESE DOC - Giorgi - (Lombardia)		
“LE FORNACI” LUGANA DOC		  25 
Tommasi - (Veneto)		
GEWURZTRAMINER TRENTINO DOC		  26 
Cantina d’Isera - (Trentino)		

PINOT BIANCO ALTO ADIGE DOC   	 5	 24 
Kurtatsch - (Alto Adige)

KERNER ALTO ADIGE DOC		  28 
Kurtatsch - (Alto Adige)

SAUVIGNON BLANC FRIULI GRAVE DOC	 5	 18 
Villa Chiopris - (Friuli)

“VALBUINS” SAUVIGNON BLANC		  26 
COLLIO DOC - Livon - (Friuli)		
“MARENÈ“ PIGATO 		  29 
RIVIERA LIGURE DI PONENTE DOC 
Bio Vio - (Liguria)		

PASSERINA DOC	 5	 18 
Borgo Thaulero - (Abruzzo)

GRECO DI TUFO DOCG		  20 
Montesole - (Campania)		
“LE SABBIE DELL’ETNA” ETNA DOC		  26 
Firriato - (Sicilia)		

“CAELES” GRILLO BIOLOGICO SICILIA DOC		  24 
Firriato - (Sicilia)		
“CALANICA” 	 5	 20 
Duca di Salaparuta - (Sicilia)	

“ELIBARIA” VERMENTINO DI GALLURA DOCG		  24 
Contini - (Sardegna)		
CHARDONNAY (KOSHER) 		  35 
Yarden - (Israele)		

VINI ROSATI		
CERASUOLO D’ABRUZZO DOC 	 5	 18 
Borgo Thaulero - (Abruzzo)	
“IL PUMO” ROSATO DEL SALENTO		  20 
San Marzano - (Puglia)		

VINI SPUMANTI		
FRANCIACORTA BRUT DOCG	 7 	 35 
Cascina San Pietro - (Lombardia)	
GIORGI 1870 GRAN CUVÉE STORICA 	 7 	 35 
Metodo Classico DOCG - Giorgi - (Lombardia)	
“STRADA DI GUIA 109” VALDOBBIADENE 		  25 
Prosecco DOCG - Foss Marai - (Veneto)		
“CARDINAL” PROSECCO TREVISO DOC 	 5 	 22 
Foss Marai - (Veneto)	
“FENIS” RIBOLLA GIALLA - Livon - (Friuli V.G.)	 5	 22
“GAUDENSIUS” BLANC DE BLANC		  39 
Metodo Classico - Firriato - (Sicilia)		
“GAUDENSIUS” BLANC DE NOIR 		  39 
Metodo Classico - Firriato - (Sicilia)			 
			 
CUVÉE ELEONORA GIORGI ROSÈ	 5 	 22 
Giorgi - (Lombardia)

VINI DOLCI
MOSCATO D’ASTI DOCG - Lodali - (Piemonte)		  22
MALVASIA DOLCE OLTREPÒ PAVESE DOC	 5 	 20 
Giorgi - (Lombardia)	
“USHAS” MOSCATO ROSA PASSITO		  50 
Kurtatsch - (Alto Adige) - cl 37,5		
“CUMINS” PICOLIT COLLIO DOC		  39 
Livon - (Friuli) - cl 50		
VIN SANTO DEL CHIANTI DOCG		  38 
Dievole - (Toscana) -  cl 50		
“ZIGHIDÌ“ PASSITO DI PANTELLERIA DOC	 8	 40 
Florio - (Sicilia) - cl 50	
“L’ECRÙ“ ZIBIBBO PASSITO		  35 
Firriato - (Sicilia) - cl 50		

VINI SFUSI	 1/4L	 1/2L	 1L
MONTALINO BIANCO	 3	 6	 12 
(Riesling Oltrepò frizzante)	

MONTALINO ROSSO	 3	 6	 12   
(Barbera Oltrepò frizzante)

BIANCO FERMO	 5	 10	 20 
(Chardonnay)	
ROSSO FERMO (Merlot)	 5	 10	 20



BIRRE ALLA SPINA	 0,20L	 0,40L
ANGELO PORETTI 4 LUPPOLI	 3	 5 
LAGER  -  Italia  -  5,0 % vol	

GRIMBERGEN DOUBLE	 4	 6 
AMBREE’  -  Belgio  -  6,5 % vol	

GRIMBERGEN BLANCHE	 4	 6 
BLANCHE  -  Belgio  -  6,0 % vol	

BROOKLYN EAST IPA	 4	 6,5 
INDIA PALE ALE  -  USA  -  6,9 % vol	

CARLSBERG SPECIAL BREW	 4	 6 
STRONG LAGER  -  Danimarca  -  9,0 % vol

DISTILLATI
WHISKY	
OBAN 14 Y, Scozia		  10
CAOL ILA 12 Y, Scozia		  10
BULLEIT BOURBON, Usa		  8	
RUM	
MATUSALEM 15Y, Rep. Dominicana		  10
SAINT JAMES AGRICOLE, Martinica		  8
ZACAPA 23Y SOLERA, Guatemala		  12	
GRAPPE	
VILLA PRATO BIANCA - Piemonte		  4
VILLA PRATO BARRICATA - Piemonte		  4
SARPA DI POLI - Veneto		  4
SARPA ORO DI POLI - Veneto		  4

CoCkTaiL
ALCIRCOLONELIVE
PRE  DINNER		  8
LEGNANESE	  
Amara, Bitter Martini riserva, Gazzosa.
MICHELANGELO 
Bourbon Whiskey, Arancia, Bitter Campari.
GALILEO	  
Tequila, Aperol, Vermut dry, Mandarinetto, Lime.
SBAGLIATO BIANCO 
Biancosarti, Vermouth Martini Ambrato, Spumante.
SOLADO 
Gin, Bitter Campari, Vermut dry, Peachtree, Limone.
BREEZE	  
Porto bianco, Triple sec, Spumante.
	
NEGRONI  SELECTION		  8
NUVOLARI	  
Vodka, Bitter Campari, Mirto.
MILANO-TORINO	  
Bitter Campari, Vermouth rosso Carpano.
BOULEVARDIER	  
Bourbon Whiskey, Bitter Campari, Vermouth rosso.
CENTANNI (100Y)	  
Vodka, Bitter Martini, Mandarinetto, Vermouth, Pompelmo.
GAMBADILEGNO 	  
Rum chiaro, Bitter Campari, Vermut dry… by Nuz.
RHEINGOLD	  
Gin, Bitter Campari, Vermut dry, Triple sec.
	
SPRITZ  LIST		  8
SPRITZ 1904  Aperol, Select, Mandarinetto, Prosecco, Selz.
CALINDRI  Cynar, Prosecco, Selz.
LAGUNA  Select, Prosecco, Selz.
TAROCCO  Amara, Prosecco, Selz.
SPRITZ DEL ‘700	  Aperol, Select, Dry Orange, Angostura, 
Zucchero canna, Prosecco, Selz.
PECHER MIGNON BITTER	  
Aperol, Bitter Campari, Peachtree, Prosecco.
SPRITZ BIANCO  Biancosarti, Prosecco, Selz.
	
ALL  DAY		  8
CARUSO  Gin, Vermut dry, Menta verde.
DURANGO  Tequila, Pompelmo, Orzata, Tonica.
LONG BEACH	  Vodka, Limone, Ananas, Aperol, Peachtree.
GHIBLI	  Vodka, Arancia, Apricot brandy, Triple sec, Spumante.
PAGO PAGO	  Rum chiaro, Lime, Ananas, Chartreuse, Cacao.
CIRCOLONE MULE  Vodka al pepe, Drambuie, Lime, Ginger beer.
MON CHERÌ  Rum chiaro, Cherry Brandy, Cacao.

CAMPIONI DEL MONDO		  8
DEBUTANTE  Tequila, Peachtree, Menta bianca, Limone.
MALLORCA  Rum scuro, Vermut dry, Drambuie, Banana.
MESSICANO	  Gin, Arancia, Peachtree, Fragola, DiSaronno.
RECALL	  Vodka, Apricot brandy, Arancia, Maracuja, Granatina.
SMILE	  Vodka Mandarin, Ananas, Maracuja, Vermut dry, Fragola.
LENA  Bourbon Whisky, Vermut rosso e dry, Bitter Campari, Galliano.
	
GIN & TONIC PARADE		  10
CITADELLE - FRANCIA - 44%VOL	  
Elegante, speziato, floreale. Gelsomino, arancia, cardamomo.
MARCONI 46 - ITALIA - 46%VOL 
Floreale, speziato, secco. Pino mugo, coriandolo, menta.
BLACKWOOD’S - UK - 40%VOL	  
Botaniche delle Shetland. Agrumato, speziato. Cannella, liquirizia.
ROKU - GIAPPONE - 43%VOL	  
Floreale, speziato, morbido. Fiori di ciliegio, thè verde, pepe.
UNGAVA - CANADA - 43%VOL	  
Morbido, delicato. Bacche di rosa, thè, mora, rododendro.
IBZ - IBIZA - 38%VOL 
Aromatico, erboristico, mediterraneo. Timo ibizenco.
PORTOBELLO ROAD - UK - 42%VOL	  
Moderno, fruttato, robusto, minerale. Noce moscata, liquirizia.
TANQUERAY RANGPUR - UK - 41%VOL 
Esotico, agrumato. Lime, mandarino, zenzero.
CAORUNN - SCOZIA - 41,8%VOL	  
Aromi e spezie scozzesi. Bacche, mela, mirto, miele.
MALFY ROSA - ITALIA - 41%VOL 
Fresco, delicato. Pompelmo rosa, rabarbaro.
MARE - SPAGNA - 42.7 %VOL 
Mediterraneo, minerale. Agrumi, rosmarino, alloro.
GIASS - ITALIA - 42 %VOL	  
Equilibrato, floreale. Coriandolo, angelica, agrumi.
HENDRICK’S - SCOZIA - 44 %VOL	  
Intenso, rinfrescante, speziato. Petali di rosa, cetriolo.
BULLDOG - UK - 40 %VOL 
	Morbido, speziato, agrumato. Coriandolo, lavanda, fiori di loto.
	
NO  ALCOOL		  6
AMBROGINO  Succo Pera,  Sanbitter.
BAR VIENNA  Arancia, Ananas, Pesca, Mango, Cedrata.
CUBA FREE  Chinotto, Lime, Sciroppo di Rum.
FRUIT PUNCH  Mirtillo, Arancia, Ananas, Limone, Selz.
GINGER PEACH MOJITO	  Lime, Zucchero di canna, Menta, 
Pesca, Zenzero, Ginger ale.
SAN FRANCISCO  Limone, Arancia, Ananas, Pompelmo, Granatina.


